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Sdidt um Tie andeve, bis dag Fof fhier voll
wird, darnad) ldffet man ten Boden fein wieder
binein fesen, und fullet den Wein darein, wenn
perfelbe auggervunclen ift, fo magman wicder ans
oern QBein davauffillen, und rwenn derfelbeaber:
mahls  ausgetruncfen ift, wieder andern, und
parnad) abermabls alfo; fo hat man immerfort
foldhen Wein, 2) Auf andre Are Salbey,
wein 31 machen. o bald der Mot 3u qdby
ren beginnet, und aufsubraufen, fo rwdfchet man
ariine  Rreusfalben fein tein, und (it dag Waf
fer daraus triefen, auf ein CBiertel nelymen yie ets
wann otey SHanbe voll, man muf ed bidmeilen
foften, hat et nidyt genug, fomuf man niehr nehs
mien, und fie oben yum Spunde hinein werfen ,
und Darinne vevgdhren laffen.  TWenn ev audges
gohren hat, o fpiindet mar e ju, fullet ¢8 bigweis
len, toie Die andern WWine, 1Affet e8 alfo liegen
big um Mitfaften, darnady giebet wan ihm einen’
fieinen Einfdylag, und iehet ¢8 in ein ander Faf
ab, thuts Sudlein drauf, fpindet e8 mit Qers
ge oben gu, leget einen frifchen durchEneteten Klum-
pen Leim fein dicke aufden Spund,bis nady Oftern,
benn mag man ihn teincen oder ausfdhencien,
3) Lloch anders. Man nimmt Salbey die
vecht dinne ift, und thut fie ing Faf, fo viel ge
nung ift, und fiter guren Moft daruuf. Dies
fer YBein beilet alle Verfehrung deg Mundes, be:
feftiget die Rdbue, ftdrcfet die Nieven und alle er:
lahinte, fchmadye Slieder, trocknet, fdreter, evivdr
niet dag feudhte Hevs, vevrehret den Krampf,
Rittern und Gicdht, wenn man ihn teincker. und
die ©lieder Damit reibet, oder vVen heiffen Dampf
bavon daran gehyen 1dft, Yoy muf ev audy gemddy:
lich getrunclen werden, Denn wenn man s
viel Davon trincket, fo thut einem das Haupt da:
ven e, fonften aber toidevftrebet ev den bifen
Diinften, die aud ¢inem trocknen Magen dber fich
ing Haupt fteigen. € bewabret, daf nian nicht
leidht ein Ficber beFdmme.  Denn roeil cv die bds
fen GeudhtigBeiten ausdteeibet, fo hindert er, daf
diefelben nidyt faulen und ein Fieber gebdhren.
4) Over, man bricht vor dem &St. Johannes Ta-
ae oder der Sonnenrende die Salben ab, dorret
fie entroeder an Der Quft, oder ineinem Backofen,
wenn das Brod heraus genommen ift, madpet
foldye im Rorfel ju Dulver, thut es in ein Sack:
lein fo viel man ded Pulvers bedarf, und in dev
CiBeinfefe, twenn der Moft vergohren hat, und im
®alge ift, fo hdnget man dad Sdcflein mit der
Salbey in vas FaB, und vermadyt en Spund
gar wohl, dag EFeine Dunft heraudgehe, rweder
vom FBeine noch von der Salbey, Diefer Wein
ift fonderlich gut und gefund der Leber, audy ju
vielen andern Sebredhen mebe. 5) Vonvielen
Sanswitthen witd er auf folgende Are ge-
machet, wie der TBermuthrvein, entroeder mit
Mofte oder alten IWeine, dag man die Salbey
in ein &dcPelein thue undhinein hange. Der Pein
nimmt den Gerud) und Keaft in drepen Tagen
an fich, darvon mag man tdglich trincten, und mwies
der jufillen, wenn dann der Gefdhmact vevgan.
gen, g man die Salbey erneuern, ¢in 3 oder
4 Tage rubendaffen, und mwicder davon trincfen.
Cliche nehmen Die frifden Salbepftduticin, giefs

~

fen fiffen Moft davitber, und luffen i alfo dar
viiber vergdhren.  Andre fieden den Moft auf den
halben Theil ein, thun diirre oder griine Salbep
varyu. Diefer Wein ift herrlidy gur, das Ealte
und (dvadye Haupt und Hirnju Fdrefen, und
Ju ervodrnien , ift gut wieder alle Gebrecyen und
Gepreften deffelben, alg vornehmlich im Sdlage,
Sdywinvel, Jittern und Erftareen der Glieper,
im Krampffe und der Schlofludye. ABird nigs
lic) gebraudyet dencen, die einen Furgen Athem has
ben, fetig huften und lungenfildtig find, treibet
vas Gift aus, errodrmet den Magen, fdrcfet das
$Hers, und erdifnet Die verftopfte Leber und Mut:
ter, treibet Den HHarn und die Weiber FrancEheit,
@Eq follen aber fdywangere WWeiber foldes Aeing
mifig gehen.  6) Yo ein anderer Salbeys
wein eines andern Brfinders, Der Sal-
begroein toird auf jroeperlep AWeife gemadyet, s
lidye hingen Dag Kraue nur mic einem Sdcklein
in DenWein,  Etliche aber fieden e8 mit IWeine,

] faffen ihn beenady Falt werden, und braudyen ifn

alfo, fie find aber bepdegut, und halten toir die evfre
Weife fire Die befte.  IWenn man aber viel wols
te haben, fo wdre yu rathen, daf man folte ein
Sdflein von 6. 8. oder 10 Bierteln, oder fo viel
man baben wolte, nehmen, die Salben nady Ges
ftalt Des Weines davein thun, und Moft dards
ber gieflen und gdbren lafjen.  Diefer IWBein ift
gut bendes ju trincfen und ju bdhen und dberyus
fhlagen.  Er ift gue fise dag Jabnwoeh, im Nuns
ve aehalten, fo fangeman fan.  Allefdymadye und
yitrernde Glieder werden dadurdy geftdrclet, wenn
er getrunchen oder aufgefdlagen twird, S treis
bet alle bdfe Feudptinbeiten hinvoeg. Svift den Ges
[dhmten gut, ingleidhen tum Baudyrweh, die Sos
lif qenannt, oder Grimmen, und ju aller Vers
fopfung dev Rieren ift ev febr Edtiich, und den
Mondilichtigen ift et fehyr bequem: Das Magens
weh und die Schmergen der Mutter  verireibet
ec. 3n Summa er ift in allen nervichten Theis
fen Dienlidy. 7) Einige nehmen feifdye Lrauben,
fegen foldye in ein Tdflein, swifen Salbeybldts
ter, eines” um Dag andre, big dag Fag voll ift,
venn gelf:n fie den Wein davauf, und laffen ihn
einige ABochen licgen.  Die Trauben Ean man
fo frifh aus dem Faffe effen. Diefes ift an vem
Orte ju practiciven, da der IWein wddfE, bep
ung aber fan man s ohne die PWeinbeeren mas
dyen, weldyes audy gut ift, 8) Andre madyen,
eimen guten Salbeywein anf diefe Art,
Man nimme ein fein fauber Faglein, fo grof man
feloft woill, fhldget e8 auf, und ninumt den Sapfens
boden feraus, leget davauf inden andern Boden
Des Sdgleing voohl aufgefochte undwieder getrodts
nece Hobelfpdhne, eine Lage, denn eine Sciche
Kreusfalbey, hernady mwieder cine Lage Spihne,
und madyet fo fore eine age um die andre, bie
vag Fdglein vollwerde, (worbey denn in adt ju
nehmen, Das julest wieder Spdbhne Eormmen, und
Diefe allejeit mehr suir Lage alg der Salben genome
men weden) madyet algdenn dag Fdflein ties
Der 3u, und vertwahret ¢é o wohl, vaf s
nidht ausloufe , fullet ¢8 darauf entmweder
mit Mofte oder alten ABeine an, und verfihres
Darmit, wie fonften wit ¢igem Rogmariens
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