sor  ¥Dein(gerolivgter Rappes:)

YDein (guter und fiffer) 506

Nimm von gemeinen. Lsermutly ver BDiarter,
Biwmen und Saamen,tev Bldcter vow pontifchen
QLermuth, Cardobenedicten, Toufendatiivenfrar s
blumlein, jedes 6 Hande voll, Kreusfalben, Sl
renpreiff, Evelleberfrant, SRofmarin, toeiffen An:
Dorn, jeoes 5 Hindevoll, Rojendldeeer dren Hins
e voll, Alant-und Wegtwarten IBurkel, jedes 10
toth, Siifhols und Saffafraghols, j:des 6 Lotly,
Eirronen:und Pomeransenfdyalen , jedes 6 Loth,
alle diefe Sticke wobl aevdree, Elein jerfhniteen
und mit Himyuthuung Eichener SEpabne, in ein
epmieriges Fdplein mit cinem weiten Spunte ges
than, dann mit neuem Feine angefilt, und dars
mit wie mit andern Krauterweinen verfalyren.
YDein, (gewiirgeer Rarpes) welden der
Wobletfabtne und Cutidfe Rellermeifter,
im 11 Theile feines Kunftbudys, p. 524.alfo ju
verfertizen lehret: Nimm abgesupfter Srauben:

beere, voth oder tweif, big das Faflein halb voll |

wird, leqe juvor unten in das Kdfilein Hagen:
budhene Spdhne, wenn die Beere int Faflein find,
fo Decfe fie oben wieder mit dergleichen Spabnen
3t und fulle e8 hernad) mit alten QBeine, fpim:
D¢ o8 fefte 11, yoenn Dev YBein 4 oder § Tagedas
tiiber geftanten, fo nimm ju 2. henlEaumerer Ene
mern folgende Gervtirse, als 2 Loth feinen Sims
mct, ein wenig serbaivfcht, 1 orh Mujcatenniffe,
¢in halb Qoth Negelein, ein halb Loth Paradiestors .
ner, ein oder ¢in halb orhy Sardamomen, thueed |
sufammen in ein Elein Sdcklein, hdnge o8 cben |
awm Spund hinein, docdy Vaf ¢s wvor mit einer
Sdynure angehefter, dDamit ed nidht gang hinein
fallen Fan.
Wein, (Bicht:) Hofmanns, Vinum Arthri-
gictin, Hofmanni.
Rec, Herb, Chamadr, Chamzpye,
: Salv, ana ki,
Flor, primul, ver, ffi. Anthof. Rofar, rubr,
vife, q.a 15,
Cort, Lign, $andli 3ix,
Rad, Chin, Zii.
9Benn ihr alles Flein gefcbnitten habe, fo thut es
in cinen Cymer voll Moft.
Wein, (Gicbe.) Schrddeve, Fimum Arthri-

icuniy Schreederi,

Rec. Fol, Chamzdr, Chamapic,
Summi, Salv, ana t5if.
Flor, primul. ver, Anch, Lil. conv: Il. a 1§,
Rafur, Lign, Guajac, 3viii,
Vilci quern. 156,
Rad, Chin. 5iii. Caryophyllor, Ziv,
Vini mufti Menf, Lxxx,

€enet ¢8 mit einander hin, damit 8 abgdhre.

Yein, (Granaten:) ju bereiten, lehret der
Wobletfabene und Curiofe Rellermeifter, im
I Sheile fanes Kunftbuchs p. 494, wenn cr
davon alfo fdyreiber:  FWenn man guten Grana.
tenmein madyen roill, fo pfleget man unjeitige Gras
natdpfel ju serftoffen, und in eine Ohme groben
fdmwarten Wein cingulegen. Soldyer Iein wird
gebrauchet yiver den Durdhlauf und devgleicyen
@cbrechen,  Ru deraleichen Kranckheiten pfleget

wemu gebraudyn. - Der Granatemven 1t andy
ein voreeelidyes gutes sRiceel yu allen innerlidyen
biigen pefhilentialifchen Fiebern yu gebrauden,
fonderlich toenn man ihn mit Saverampfivafer
dermifdht und reinctet, denn v fidecket und [do
feberven Duft, und Eblet enbisigen Magen.

Yein, (Granatemund Pomerarnens) wel?
dhen dev Y0eblerfabrae und Curide Refler.
meift:r, im 1 heile feines Kunfidbuchs, P. 529
alfo ju verfertigen lehret: Man leger yritige Gras
 natdpfel gevftoffen in den Wein, e bevougt, und
teincfet folchen wieder den Durdhlauf; den Pos
merantenivein aber madyet man alfo: Man (dhneis
Ret einige twobl jeitige und gang frifhe Pomerans
 ben judinnen &dyeiblein, thut felbige hernady ents
Ltoeder allein, oter mit Genvdicte und rothen Cane
Delyucker in ein §dlein, da der Bein innen ift,
fo evlanget maneinen Edftlichen wobfdhmectenden
Pomeransentein.

Yein, (Btiechifcher) 3u machen, lehret der
Yohl:rfabrne und Euridfe Rellermeiffer,
im Tt Zheile feines Kunftbud, p. 516. alfo, wenn
ev fehreiber: Man nimme yu enem Fuder Weis
' ne, 3ngtoer, Balaantwourtel, iedes ein halo Pfunod,
| Pavistoner, Nagelein, jedes 6 Lothy, foffer alled
| groblich yu Pulver, thut eé in ein leinen Sicklein,
[uno hdnget e8 in en Ysein, daf das Sdck-
fein vecht in _Ddie Mitten Fomme, und Idjet
den QWein 8. Tage lang wobl verwabrer liegen,
ralgdenn Ean man felbigen ansapfen , ev wird vedye
| fdhmecken wie ein griechifcher Udein,

Wein, (Buftofimer:) fiche unter dern Yutis
cfel:3itronen. Y cine.

Wein, (guter und fiiffer) folden 1 machen,
[ehret dev YOoblerfabrie und Covidfe Rellets
meiffer, im erften Theile feines Kunfthudys, p.
140, u-f. Audy fabree ev bep Diefer Gelegenhyeie
sgleich verfchiedene Handgritfe an, nad weldyen
man den MNoft ju dergleichen einen bereiten,
und vevfchicdene gute QBcincﬁ'c?ﬁSn und Tinctus
ven verfertigen fan, weldhe die Weine nidhe nug
gut ethalten, fondern audy wobl fhmdckend und
angenehm machen.  Demnadh gieber der Schriffes
fteller Untervidht: 1) YOie man einen Quren
fiiffen Yein bey der Preffe machen (oll, daf
et bis 3ur Yeinlcfe tibers Jabr tlofF bleis
be. Nimm ein yubereicees Faf, fo mit einem
guten Emfchlage sugerichret ift, und vermadye den
Tridyter unten herum mic Topfer-Thone, damie
feine Luffe jum Spunde herhaus Fommen Ean,
aber in Den Tridyter laf dir cinen tunden, grofs
fen Sapffendrehen, der rechrindie Tille deg Jrich:
ters paffet, Daf du Dawit gleichfalis den Tridpeer
suftopfen Eanft, dag teine Lufft aus dem Faffe
gehen Ednne, hernady nimm biaine Spdhne, und
thue fie in den Jrichter, daf der Tridyter gans
Damit beecfet, und gleidyfom gefiliet fep, der
Lridyter aber muf etmas grof und von Holge
mit ciner FupFernen Tille feyn, Tamit faft eine
gange Bornkanne Moft mit einemn mahl davein
ache, hernach genf von dem Elaven Prefmofte, als
lemahl eine Kanne voll in den Fridyter auf die
héfelne @pahne, thue den Sapifen aus dem Tridy

man audy  Suentirichen. Mprehen-und Quiteens
4

ter, cin wenig, dag der Moft allmdblich in das
313 Sof



