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din.  Geener fehitet ein Wiertels Pfund
Sucfer und ein wenig Rofen - Waffer
pavein; f(dneidet Semmelichnitten, und
bhet Diefe auf einem Rofte, oder an eis
net Gabel; fchlaget audy vier Eperdotter
in ein befonder Tdnfaen, und rifyret dies
fe flarab; Die Semmel aber leget in Die
Shiffel, daraufdieSuppe foll angeridyeet
toerden, jiehet alsdenndie Mild), worinnen
Die Mandeln eingerithret vwoorden, an die auf:
gefhlagenen Eperdotter, vithret ¢ twobl
duvdy einander, Dafes nidht yufammen vins
net. Nad) Ddiefem gieffet foldyes an die
Gemmelfchnitten, beftreuet felbige mit Jus

cker,und laffet fie ju Tifhe tragen: |

43) Suppe von Nlildy mic verlobtneny
Byeen.  Seset fo viel Mildy, al8 ihr nﬁsf
thig habet, ineinem Topfaen sum Feuer, da
mitfiefiedet. Juyoijhen fhneidet die Sem-
mel ineine Scydffel, davauf ihr die Suppe]
anvidyten wollet; {dhlaget audh in cin ander
Tipfaendren Enerdoteer und yichet dic Milch
damitab, fchiceet folche fiber die eingefchnits

tene Scrmmel, und falpeted cinvoenig, feset]

oben verlohrne Eper davauf, fireuet auf die
Cner Mufcaten - Bllten; und laffet fie auf:
tragen. :

44) Suppe von Nild mit verlobenen
EByeen, und mic gerdfeten Jwoicbeln.
Dicfemadyet gleidh dld vorbeegehende, und
oenn i?r jie angevidytet habt, fo fdyeidet
Bwiebeln Elein, brennet fie uber dieGSuppe,
und laffet yie aljoyu Tifhe tragen.

45) Suppeven Widkeer odergelben Rils
ben.  Sdyabet und fihneidet Mobren, wie
ihrwollet, thut foldye aldennin einen Topf;
gieffer gute Sleifdy~Brithe Parauf, werffet
auch gebahete Semmel drein, und madhet fie
folgends gleichalfe, vie bep dev Suppe von

mcgcn Riben gefaget oorven.

46) Suppe von Nldbren oder gelben
Riiben mit NTilcb. Schneidet rein ge:

- fhabtesMolren, wieibr wollet feset indefjen
incinem Topfe drey Nofel Mildy sum Fever
und lajjet folche yicden ; thue alsdenn die ge:
{hnictenen Mohren, und ctwas gebdbete
Semmel hinein, weldye weid) Fodyen mug;
mwiwset yie mit MNufeaten-Bliieen, Fngber
und Cardemomen ab, jtveidhet foldye durdy
it cine Caffevole oder Tiegel und fewet fie auf

- Koblfeuer,  Dabet indefien Semmel und
thut foldhe in eine Scbuffel, tavauf ibhr die
Suppe wollet anvidyten; nehmet algdenn
Eyerdotter und ein Stick ausgewafdhens
DButter in ein Topfaen ; siehet die durchae:
firichene Rohren-Suppe Samit ab,richtet fie
auf die gebabeteSemmel an,und gebet jie bin.

47) Suppe von Liudelr, fude den Y-
ticfel LIudeln, im XXIV Fande, p. 1579,
i ff. und beveitet fie alfo.  Heanad) fer
et in einem Jopfe, Tiegel oder Caffe:
vole, Rindfeijh-Bribe aufs Feuer, und
laffet foldhe Eochen, thut alsdenndie Nudeln
Drein, vithret fieum, daf fie nicht ufammen
Fleben, woltvget fie mit Nufcaten - Bliiten:
Wenn fie aber ing Iaffer gethan werden,

. Voiverfol-Lewici XLLT bel.

fo leget ein Stiicf Butter dran, damit matt
foldye in Saftn‘l&%m verfpeifen Fonne; etlis
dye fieden die Nudeln evft in Waffer ab, daf
0as Mebligte davon Edmmet.

48) Suppe von Petetfiliens urgeln.
Sdyaber Peterfilien-Wurseln und rwerfet
fiein Ealtes QWBaffer; darnad fhneivet fols
de als Drener {cheiblicht, chut fie in einen
Tiegel oder Cafferole, legtein Stict Butter
oran, pagiret yie auf Koblfeuer mit ein we:
nig Mufeaten-Bliieen, gieffet alsdenn gute
gg:[dy%tul)c darauf, und laffet fie eine

Beile Fochen.  Nady diejen fhlaget in ein
3dpfgen drey big viev Cerdotter und jiehet
die Suppe damit ab, ¢ muf aber diefelbe
fieDend an die Enerdotter gegoffen und wobf
umgerithret toerden, damit fie nidyt jufams
menvinnen.  Endlid) ridheet die Suppe quf
bie gebaheten Semmeln an, {treuet Mufons
ten-"Bliiten driiber, fo ift fie fertig.

9) Suppevon Porvi.  Pubet Porei,als
toenn man cine Swicbel oder Knoblaudy pu:
get; fdhneidetihn heenad), nadydem er dicke
ift, die Lingedurd), und etwan eines Gin:
gers lang die Quieve entywey, feet ineiner
Cafferole ober Tiegel Butter aufe Feuer,
thut den Poridarein undlaffet ihn pagiven,
gieffet:gure Rindfleifch-Brithe davauf; i

et s mit Mujeaten:Bllten und Gugber,
und loffet e3 auf Kobifeuer Fodyen. Nad)

“Diefen wird fie mit Enerdottern, als die Sups

- pevon PeterfilienIuraeln abgejogen und
auf emmelfdynitten angevidytet,

§0) Suppe von Porti mic LTudeln und
Parmefan, Rdfe. Den Porri puset alg
vorhergehenden und madet ihn ju rechte

. ernad nehmet fhone Flave Nudeln, ¢s md-
gen nun Jtalienifhe fepn, oder dieman felbft
madyen Ean; quellet Diefe ein wenig in fie:
penden affer auf, thut fie sum Porri in
die angegoffene Sieifh-Brube, wurset es
mit MNufeaten-Blisten und affet yie cin wenig
Bodhen.  ulesrvidhret fie auf eine & dhiiffef
an, iteeuct viel Parmefan-Kafe davauf, brens
net heifigernadyte Butter darller unb gebet
fie hin. Ctlidhe brennen audh an frate per
Butter, heif gemachtes Baum < Oel dartiber.

s1) Suppeven Rabmuwr (cblechr. Neh.
et foviel Rabnr, al ibr ndehia habt, feset
felben tn einem Lopfe uim Feuer, und laffet
ihn fieden.  Hernad) fhncivet gang Eleine
Sdynittgen Semmel oder reif Brov, alg -
tieman pfleget jur Waffer-Suppe einyu
feneiden, thut felbige in eine Schifel, davauf
dic Suppe foll anaeridytet werden; Defprens
get fie ein wenig mit Salbe, gieffet den Rahm
Daviber, vibretesdurd)einander, und gebet
fie bin.

52) Suppe von Reis,

. @ranpgen.

53) Suppevon Reis inMild) fiche Sups
pe von®@ranpgen fn Nilch.

54) Suppe von Rindfleifdy Bribe mit
geiner Peterfille.  Sdneidet Semmel in
¢ine Scyuffel, als mwie man ju ciner Wafjers
Suppe cinfdyneidet, gieffer gute Fleifch:
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