305 Acttum

Acetum 306

Ouantitd: RautenEhig, und laf es bepfammen in ¢is
nemvoobl vermadyten Glafe ftehen. Dicfer Chigift
exfpricflidy wider die Peft, und giftige anfred'ende
Krandheiten und Ficber, muget roider die Faule dev
Sifteimmenfdlidyen Lcibe, treibet Schroeip.  Man
fan ibn innamDd &ufferlidh gebrandyen, Dol jroen oder
Drep 2jfel voll, prefervative & curative.  TRan fan
foldyen Cigaud) inder Peft und giftigen Krandheiten,
1bers Hevg und Putfin cinem leinen Jischlein oft genes
gct, legm, aud) i verfallencn Kedften und Sdroad)
beiten. Man fan aud) davanriedyen aufeinem id-
lein,und an die Schidfe fireidyen.

Acctum Tunicz Florum, Relden-CHig, fiehe Ace-
tum Calendulz Florum. )

Acetum Violarum, blau Biclen-Efig. Siche A-
cetum CalendulzFlorum.

Acetum, faucr gevordener 2Bein. L1, & 9.§.1.f.d.
Tnie. Vin.

Acetum Vini, auf Ebraifd, ViniFilius, ein Sobn
oder Kind Des Bcines, weil der befle Efig vom LWeine

Deroied.  Bepm Plinse Vini Vitium, Cadaver

%ini, Vinumacre vel mortuum aut decrefcens. Jran:
g:‘lfdh Vinaigre, Teutfd), WeinChig oder Cig.

icfer 1oird durd) cine abermalige Jahrung aus den
Beinc bereitet, indem dev Weinfrem daduvd) aufgeld:

fet und dimne gemadt voird.  Diefe Aufidfung geldie: | Salg

Bet gang natirlidyer Weife; danm, rwamm der Adein bes
ginnet alt 3u roerden, fo rocrden die fubtilfien fdywefes
lidyten Theilgen srum theil jeefiveuct; dargegen fbleidyet
fid) der Teinftein in deven Stellecin, und bindet und
bezroictelt Die ibrigen geiftigen Theilgen Des Wieins,
Dag fienidyt mebr dagibrige verridyten Edmmen. Damit
abet der e gefcrvinder fauce roerden mdge, fo leget
mandas Fag,darint erift, an cinen marmen
fid) nun Feinftcinan deffelben Sciten, fo jergeheter
und vevmifct fid) mit Dem Wein.  Wobey su mer-
den 5 wann der Wiein fauerroird, o roid femer nidht
meniger, bielmetr roird cr veemebret, vocil eben nidytzu
verfpithren, dag viel davon verflieget, fonderndaf der
Beinjiein dimneroorden. It Lein Weinftein in dem
Taffe Weiny, der fauervoerden foll, fo muf man Wein.
¥yefen decin fehistten,und es von Jeit ju Jeit rum vittein:
dann die Nutter ‘cht Hefe besﬁg&t?&ag\; ift b:m
Weinttein, deffen falgige heilgen fid) un indem
Mein mlﬁéfmmg?:t @in Bav und veirer abgesoner
Dein, von dem die Mutter fanumt dem Weinftein ab-
genommnen worden, toird dod) aud) mandymal fauer,
yoenn ct eine Jeit lang an d:r Luft gelegen, abfonderlidy
im Sommer.  Dann, obfdyon diefer lein audynod)
?benlmblmmyiﬁ,fobamb allejeit gav biel tavtaris
dhe Sal:Theilgen anntod) bep fidh, die fich dannderges
ftalt qusbeeiten und verdiimnen, dag fie endlidy die Obers
D sber Die fiitdytia- und geiftigen Theilgen exhalten.
edod) hat et auf diefe Weife beveitcteIein-Chig bey
woeiten feine foldhe Saaft als tie Dezjenige,in dem viel von
dem Weinfteinund den Hefenift yevgangen und aufge:
Iofetroorden.  Egiftnicht nothig, den Uriprung des
Wein-CHigs andersroo als in Dem Tartaro jufudhen:
Darn der Wkcinfteinift Das eingige Stk , rocldyes das
faure Salt Des 3cing iafidy entbalr.  So lange als
Der W3ecin bep feiner Kraft verbleibet, fo jertheilet der
darinne 11 defindende Schroefel» Gieiyl den groben
Tartarum, Der fonfienan des Safjes Boden und die
Gciten jich anfeget, und hials dasjenige, roas davon auf:
geldfet iff, vermittel feiner 3ackigten Theilgen , devges
fralt gebunden, dafvonSemielbigen nur cine gar gerin-
ge Empfindung, oder einfiebliches Kigelnr, Den Nerven
Univer[; Lexici 1 Theil,

Des Gefdymads mitgetheiletwird.  Alleine wann der
Wein abfichet und fdroad) witd, entroeder veil fein
Spiritus perficgen, oder e hat jum andernmal gegolyren ;
Das mag mm bertommen, wocswill; fo madyen fidy
Die tartarifden oder falgigter Theilgm wf, roerden
dunner, sectheilen fid), und berrichen fo 3u redeniber
den SroefelSrift, der fid) glcidyfam gefangen und
1oie eingefperrt gehaltenbat.  FiSann dann das faure
S, roeldyesaus eitelzart und FHeinen Spiglein befic:
bet, nuc eiminal feine Frepbeit erlanget hat, fo bebt es als-
bald an survirecfen, das fridyt fo giemlich fharf, wamn
man ¢8 i den Nund und auf die Junge mimme.  Die
Egigmadyer legen Judianifden Pefrer in iyeen Eig,
damiter Defto frdrcfer roerde. €8 giedt jrweperien
ein-Cig : vothen,der bon rothen Lein bereitet wird,
undroeifpen, Der vortroeiffen oder blandfenTWein sugericy
tet oitd.  Cinige nennen aud) den deftillireen Yideine

Ort: findet | dahero

€hig roeiffen Ldein-Chig. Dev Wein-Seift eigentlich
3u veden, 1ft ein gevcimiater Berjus oder unreiffer Sras
ben-Saft. Dannder Saftvon allechand nod) grimen
Traubden, befommt nad) mandyerien Ausarbeitung, fo
ool natinlidyer, als Bimfilidyer, feine moieder :
und roird gar dienlid) fepn, dicfes nady der Kilrezu cre

dem{seblen.  26anndie Traube nod) gang grimif, fo ift fie

herbe und amsichend, oder flrenge, Dietoeilibe faures
ineinund andre iredifdye Jtyeilgen, die durdy der
Sonnen-Hige nidyt genugfam find gebodyet worden, ans
nodyverrordeltift.  $Hatdann die Traube mebhrund
mebr gevoadyfen, umd ift dicFer roocden, fo roird i,(}reaft
nidht mebe fo herde und angichend fepn: und diefes beift
alsdann der Perjus. $ift damals darbey cine gar
geringe Fermentationbotgegangen, dadurd) die Fdss
leinin der Jrudyt etroag dimme und jdrter roorden fmd ;
dabero find die fauren Theilgen nidht  febr mebrin den
iredifdyen derroicfelt; und aus eben dieferUrfache fres
dyen fie mebrauf der Qunge, wievorhin.  Jt nun die
Sraube reif und eitig, fo roied fie firffe, v fic suvor faus
cv voar, rveil durd) die Jahrung dic dlichten Theifaen, dbie
vother nidt ju fpithrenroaren, ob fie fhonin der Jrudyt
beveits vorhanden, fid) anjeso mebr und mehr ausbreis
ten, Die fauren Theilgen vermvidkeln und verhindern, daf
diejelbigen die Nerven in der Junge, nidyt roeiter o, alg
wie guvor, flechenmagen. Jedennod) find diefelben faus
renTheilgen, ob fie gleidh nody fo fehe vermwickelt find,
gut, und vechelifen jumGefdymad ; dannroann fie nidye
vothanden rodeen, roieden die dlidyten Theilgen gar ju
gefdyroinde dber die Junge hinoeg wifdhen, und Eeinen
fondetlicyen ©efdhmact errvecfen. Daf alfo das Sau-
ve alleedings febr ndthigift,damit das Oel davon duvch:
dringendet gemadyt rerde, und der fiiffe Gefdmack
daraus entftehe. Dann 8 fan diefer Gefdhmack nies
mals jirege acbradht werden, obne durd) feldse Dinge,
Die sugleid) falsigt und fauer find, anben aber aud) olicyt
oder fdyoefliht.  E8tontennod) mebr Gradeder Fer-
mentation in der Traube betradhtet und angefithtet
roctDen, vocldye fid) begeben, wann die Traube jeitiger
und seitiger, Daher aud) fiffer roird ; dann das Ol ver-
wickelt algdann die fauren Theilaen immer mehr und
mehr.  Der Saft der Traube fermentiret dannod)
nid)t genug, folange alg er in Den WBeeren flidt, daf
ein daraus rocrden Fonne. Allein wann durdys
Prefien die Fdferleinder Frudt secriffen, und die Ords
nung ihrer Theilgen ift aebrodyen roorden, fodannges
{dyietyet einc gervalrfame Formentation , dadurdy das
Oel verdimmet und rarefaciret wird,und das faure Saly
befornmt cinige Srepheit oieder , daf o8 folieblich auf

Der Junge gu;cln Fan, gleidroie am Weine juverfpil-
ren.



